
Cena o Almuerzo:(Por mesa de diez personas)
 

 
Cuatro Fuentes de Gambas Blancas de Huelva

 
 

1ºPlato:  

Merluza a la Marinera
Salmorejo con Jamón  

Revuelto de Bacalao “Dourao”
 Creps Rellenos de Pescado

Pimientos del Piquillo Rellenos
 

Plato:
Solomillo con Guarnición  o   Carrillera

 

Postre:
                    

Tarta  Villa  Araceli   y   Café e Infusiones

 Sorbete de Limón (opcional)
 

 
Bodega:

Cerveza, Refrescos, Zumos, Agua Mineral, Vino Blanco y 
Tinto Crianza (D.O.)

 
 

 
 
 

Menú Fucsia
 

 
 

Bombas de Ali-Oli
Nidos de Morcilla
Bombón de Foei

“Pescaíto” Frito:
Rosada al Limón
Chocos de Huelva

Chacina:
Jamón de Bellota D.O. “Jamón de Huelva”
Queso Puro de Oveja D.O. “Vicente Pastor”

Aperitivos de Entrada:   Duración de 30 minutos

Celebraciones Villa Araceli
669 095 014 - 954 15 05 46

www.villaAraceli.com
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