Recepcion:

Una Hora de Duracion

Celebraciones Villa Araceli
669 095 014 - 954 15 05 46
www.villaAraceli.com

Canapés Variados:

Frios

** Bombon de Foei
Piononos de Roquefort
Tronquitos de Marisco

Duatiles “Preriaos™
Huevo Hilado con York

Aguja de Ternera
Triangulos de Caviar
Triangulos de Salmon

Mediasnoches

Minicroasant Vegetal
Minisandwitch de Salmon con Salsa Tartara

Sushi (nigirisy makis)
Guacamole Poblano con Nachos
Distraido de Jamon
Fuet Llaminé

Calientes

* Nidos de Morcilla

* Bocaditos de Pisto

Quiché de Salmon
Monederos de Marisco

Palitos Vegetales

Huevos “Bombita”
Empanada Gallega

* Huevos a la Flamenca
Lasana
Tortilla de Patatas

Pinchos:
(Todos son Calientes)

* Minipinchito Moruno
Butifarra
Chistorras a la Diabla

Choricillos al Infierno
* Brocheta de Higos con Queso y Almendras

Brochetas de Pollo y Piiia

** No Deben Faltar.

*** Chacina:
Paleta de Bellota D.O.

“‘Jamén de Huelva”

Queso Zamorano D.O.
“Vicente Pastor”

Cazoletas de la Casa:
Frios

Salmorejo con Jamon
Ajo Blanco
Naranja “Alina”
Concasé de Tomate y Huevo
Picadillo con Marisco
* Minicoctel de Marisco
Salmon Marinado al Eneldo

Calientes
Fidegiid
Espinacas con Garbanzos
Calabacines a la Crema con Gambas
Pimentada con Melva
Habas con Jamon
Menudo de la Abuela
Garbanzos con Langostinos
Pisto Manchego
Gulas al Ajillo con Gambas
Migas Serranas
Crema de Calabacines con Jamon
Sopa de Ajo
Espinacas a la Crema con Piriones

Fritos:

** Chocos
** Rosada al Limon
* Bomba de Ali-Oli
Torpedo de Gambas
Muslitos de Codorniz Villaroy
Croquetas de Cola de Toro
Croquetas de Cabrales

* Sugerencias.



